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 ชื่อเรื่อง6.  จุลินทรีย์ที่เกี่ยวข้องกับอาหาร  

 การถนอมอาหารและการบรรจุภัณฑ์  เพื่อการเก็บรักษาและการขนส่ง 
 

6.11ประเภทของการเก็บรักษา 
        การเก็บรักษาเป็นวิธีที่ใช้เพื่อด าเนินการให้มรการรักษาสภาพ  หรือลดความเสียหายของอันจะ
ก่อให้เกิดการแปรสภาพของกายภาพ  ทางเคมี  หรือ  การท าลายโดยจุลินทรีย์  มี  4  แบบ  คือ 
1.การเก็บรักษาอาหารสด 
2.การเก็บรักษาอาหารแห้ง 
3.การเก็บรักษาอาหารที่อุณหภูมิร้อน 
4.การเก็บรักษาอาหารแบบแช่ช่องแข็ง 
 
6.12การน าเทคโนโลยีมาใช้เพื่อยึดอายุของดอกไม้สด 
        ปัจจัยที่เกี่ยวข้องกับการเสื่อมคุณภาพของดอกไม้สด  ได้แก่  น้ า  ความสดป้องกันการเจริญเติบโต  
สารเคมี  และสภาพแวดล้อม 
 
6.13ชนิดของบรรจุภัณฑ์ 
        บรรจุภัณฑ์หรือบรรจุห้อหุ้มเพื่อบรรจุอาหารให้มีความสะอาด  ความสดป้องกันการกระแทกและสี
ปนเปื้อน  อาหารหรือ  ผลิตภัณฑ์อาหารบางชนิดต้องใช้บรรจุภัณฑ์  แต่บางชนิดไม่จ าเป็นต้องใช้บรรจุ
ภัณฑ์  แต่บางชนิดไม่จ าเป็นต้องใช้  เช่น  กระป๋อง  กล่อง  ถึงพลาสติก  เป็นต้น   
 
6.14การข่นส่ง  เป็นการน าอาหารหรือผลิตภัณฑ์อาหารไปสู่ผู้บริโภคมีอยู่  3  ทาง  คือ  ทางบก  ทางน้ า  ทาง
อากาศ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


